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《农产品物流》课程标准 
 

一、课程基本信息 

《农产品物流》课程的基本信息见表 1。 

表 1 农产品物流课程基本信息 

课程名称 农产品物流 课程代码 GL428012 

适用专业 现代物流管理 授课学期 第 4学期 

总学时 32 学分 2 

二、课程性质及任务 

《农产品物流》是物流管理类专业的核心课程之一。通过学习，使学生掌握

农产品物流相关的基本原理、方法和标准，具备农产品物流行业从业人员所必须

的基本操作技能，尤其是农产品仓储和运输的技能。课程面向农产品物流细分领

域，岗位覆盖仓管员、配送员、运输调度员等。前修课程包括《物流仓储管

理》、《物流配送管理》、《物流运输管理》等。 

三、课程设计思路 

根据农产品及农产品物流的相关标准要求，参照《冷链物流从业人员能力要

求》，结合高职学院学生的特点，坚持“理论够用为度，突出实用性”的原则，

为培育出高素质、企业实用型人才的需要来组织教学。 

1.以常见农产品储运为主线。 

2.以农产品物流相关岗位需求为导向，侧重实践技能培养。 

3.利用现代信息技术手段，尽量覆盖农产品物流领域的新技术、新方法和新

工艺，拓展学生的专业视野。 

4.强化课外实践教学环节，培养学生发现问题、分析问题和解决问题的能力。 

四、教学目标与要求 

（一）教学目标 

1.思政目标 

（1）通过对新冠疫情中农产品物流案例的解析，强化农业及农产品物流对

社会稳定的重要性，使学生对从事涉及“三农”领域工作的认同感，让学生切实

感受到农业产业发展和个人发展的前途所在。 

（2）融入国情与农情教育，让学生明白学习农产品物流与目前农业生产中

亟待解决的重要问题之间的紧密关联，帮助学生明确自身定位，为其指明发挥专
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业所长，将科学知识转化为发展农业的先进生产力，转化为服务区域经济的具体

实现途径。 

（3）通过对我国农业产业发展历程的介绍，让学生用心感受我国在农业产

业领域的发展脉络和取得的伟大成就，从内心激发学生对专业，对民族，对国家

的热爱，使其深切认识到自己所肩负的重要使命，自觉把个人的抱负与国家民族

的前途命运紧密结合起来，牢固树立爱国敬业的社会主义核心价值观。 

（4）把食品安全摆在首要位置，以食品安全为主线，强化学生的岗位责任

意识，筑牢食品安全的底线。 

2.知识目标 

（1）掌握农产品物流的相关概念与农产品物流特点，理解农产品物流的重

要意义； 

（2）熟悉农产品包装的材料及容器、农产品包装技术与方式； 

（3）掌握农产品运输配送流程及优化方法； 

（4）掌握农产品常温储藏、机械冷藏库储藏、气调储藏原理和使用方法； 

（5）掌握粮油储运的储运方法； 

（6）掌握常见果蔬的储运方法； 

（7）掌握肉类储运的方法； 

（8）掌握水产品储运的方法。 

3.能力目标 

（1）能够对常见粮油进行有效的储运； 

（2）能够对常见果蔬进行有效的储运； 

（3）能够对常见肉类进行有效的储运； 

（4）能够对常见水产品进行有效的储运。 

（二）教学要求 

依托职教云教学平台，采用翻转教学模式，实现课前、课中、课后三段式教

学，课前布置任务学生自主学习，课中导学练习，课后拓展思考。课程内容设计

以身边熟悉的案例导入任务，依据原理，设计储运方案，注重过程考核，结果考

核采用笔试形式。 

五、课程结构与内容 

本课程的教学内容聚焦两个层面，八个模块。第一个层面为农产品物流通用
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的技能，包括农产品物流认知、农产品配送运输和农产品仓储；第二个层面为常

见农产品储运的专有技能，包括粮油储运、果蔬储运、肉类储运和水产品储运。 

1.教学内容 

《农产品物流》课程教学内容见表 2。 

表 2 《农产品物流》课程教学内容 

序

号 

项目/模块/

任务 

子项目/子模块/子

任务 
教学目标 教学内容 教学方法 

技能点（纯理

论课程本列

可以不要） 

学时 

1 

模块一 

农产品物流认

知 

任务一 农产品物流基

础 

掌握农产品物流

的相关概念，熟悉

农产品物流特点

及分类，了解农产

品物流的重要意

义。 

农产品物流的

概念、特点、

分类及意义 

案例法 

讨论法 

探究法 

 2 

任务一 农产品包装材

料及容器 

熟悉农产品包装

的材料及容器特

点。 

农产品包装材

料及容器 

案例法 

对比法 

讨论法 

能区分不同包

装材料盒容器

的用途 

2 

2 
模块二 

农产品包装 
任务二 农产品包装技

术与标识 

掌握农产品包装

技术、方式，熟悉

农产品标识，了解

农产品包装趋势

及合理化措施。 

农产品包装技

术 

农产品包装标

识 

演示法 

探究法 

能根据不同的

农产品特性选

择不同的包装

材料和包装技

术 

2 

任务一 农产品配送 
掌握农产品配送

流程与优化方法。 

农产品配送流

程 

案例法 

讨论法 

能阐述农产品

配送流程 2 

3 

模块三 

农产品配送运

输 
任务二 农产品冷链运

输 

熟悉冷链运输设

施设备，了解冷链

运输管理。 

农产品冷链运

输设备 

农产品冷链运

输管理 

演示法 

讲授法 

能根据不同的

需求选择冷链

运输设备 
2 

任务一 常温储藏 
掌握常温储藏的

方法。 
常温储藏方法 

案例法 

讨论法 

练习法 

能阐述不同常

温储藏方法的

管理要点 
2 

任务二 机械冷藏库储

藏 

熟悉机械冷藏库

储藏特点、冷库的

类型，掌握冷库的

储藏方法。 

机械冷藏库储

藏的方法 

案例法 

探究法 

能合理设置冷

库储藏的参数 2 
4 

模块四 

农产品仓储 

任务三 气调储藏 

熟悉气调储藏的

定义、原理，掌握

气调储藏分类、特

点、方法。 

气调储藏的方

法 

案例法 

对比法 

讨论法 

能合理设置气

调储藏的参数 2 

任务一 粮食储藏 
掌握原粮储藏、成

品粮储藏的方法。 

原粮的储藏 

成品粮的储藏 

案例法 

讨论法 

练习法 

能对原粮、成品

粮实施储藏作

业 
2 

5 
模块五 

粮油储运 

任务二 油料作物储藏 

掌握几种主要的

油料作物储藏的

储藏方法。 

油料作物储藏 

案例法 

讨论法 

练习法 

能对油料作物

实施储藏作业 2 

任务一 常见果品储运 

了解水果的采收

对质量影响，熟悉

水果储藏前的处

理，掌握常见水果

储运的方法。 

常见果蔬的储

运方法 

案例法 

讨论法 

练习法 

能根据不同的

水果合理选择

储藏方法 
2 

6 
模块六 

果蔬储运 

任务二 常见蔬菜储运 

了解蔬菜的采收

对质量影响，熟悉

蔬菜储藏前的处

常见蔬菜的储

运方法 

案例法 

讨论法 

练习法 

能根据不同的

蔬菜合理选择

储藏方法 
2 
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理，掌握常见蔬菜

储运的方法。 

任务一 肉类的冷藏和

冷冻 

了解肉类的冷藏

与冷冻工艺，掌握

肉类冷藏与冷冻

的要点。 

肉类的冷藏保

鲜 

肉类的冷冻保

鲜 

案例法 

讨论法 

练习法 

能合理设置冷

藏和冷冻保鲜

的参数 
2 

7 
模块七 

肉类储运 

任务二 肉类运输 
掌握肉类运输的

流程与要求。 
肉类运输管理 

案例法 

讨论法 

练习法 

能阐述肉类运

输的要点 2 

任务一 水产品保鲜储

藏 

掌握水产品的冷

藏保鲜技术与冷

冻保鲜技术。 

水产品冷藏保

鲜 

水产品冷冻保

鲜 

案例法 

讨论法 

练习法 

能实施水产品

冷藏与冷冻保

鲜作业 
2 

8 
模块八 

水产品储运 

任务二 水产品保活运

输 

掌握水产品保活

运输技术。 

水产品保活运

输技术 

案例法 

讨论法 

练习法 

能实施水产品

保活运输作业。 2 

2.课程思政 

课程以农产品及农产品物流对国家民生稳定的重要意义为抓手，展示我国在

农业产业领域取得的伟大成就，从内心激发学生对对民族、对国家的热爱，对农

产品物流的热爱。以食品安全为主线，贯穿整个课程设计，强化学生的岗位责任

意识，筑牢食品安全的底线。 

《农产品物流》课程思政教学设计见表 3。 

表 3 《农产品物流》课程思政设计 

序

号 
知识点 思政目标 课程思政教学设计 

1 农产品物流的重要意义 民族责任 
通过疫情期间农产品稳定供给的重要意义，让学生认识个

人学习与产业发展的紧密关系。 

2 农产品包装 环保意识 
通过双十一过后包装的处理，让学生了解包装材料和技术

与环境保护的关系，提升包装水平可以减少环境污染。 

3 农产品运输 
食品安全、粮食节约、

岗位责任 

通过引用农产品耗损与农产品运输的关联数据，举例说明

农产品运输与食品安全关系密切，增强学生守护食品安全

的责任、节约粮食的意识。 

4 农产品储存 
食品安全、粮食节约、

岗位责任 

通过引用农产品耗损与农产品运输的关联数据，举例说明

农产品运输与食品安全关系密切，增强学生守护食品安全

的责任、节约粮食的意识。 

5 粮食储存 民族责任、粮食节约 视频播放粮食存储的战略意义，树立民族责任。 

6 果蔬储运 食品安全 
引入日常案例，让学生养成健康饮食的好习惯，增强对食

品安全的意识与责任。 

7 肉类储运 
食品安全、节能意识、

成本意识 

通过讲解肉类较较易变质的特性，强调储运对食品安全的

重要性，在肉类冷藏冷冻过程中注重适宜温度参数的设置，

以节约能源。 

8 水产品储运 食品安全、节能意识 

通过讲解水产品较难存储的特性，强调储运对食品安全的

重要性，在水产品冷藏冷冻过程中注重适宜温度参数的设

置，以节约能源。 
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六、实施和保障 

（一）教师要求 

课程授课教师必须具备物流管理专业、冷链物流管理专业或者相近专业的本

科及以上学历，具备较丰富的教学经验和课堂组织能力；会熟练操作相关的物流

设备；在农业企业或物流企业顶岗锻炼至少 1年以上。 

课程教师团队建设要求：课程团队中必须有来自物流企业或农业企业的兼职

教师，校内教师需具备双师型教师资格。 

（二）实践教学条件要求 

课程教学中物流基础部分的实训可以共用通用物流实训设备，涉及农产品物

流专有的实训项目需配套冷库、冷藏车等实训设备，或具有同等功能的类似实训

设备。在现有实训设备不能满足需要的情况下，可以与优质物流企业或农产品经

营企业合作构建校内外实训基地。 

（三）教学方法建议 

课程依托职教云信息化平台和课程资源库开展教学，利用开发的线上课程资

源采用翻转课堂的教学方式，“以学生为主体，以教师为主导”，着重培养学生

的自主学习能力，充分利用现代化教学手段和工具，丰富教学场景与教学形式。 

1.课前在线学习。课前学生需要进入职教云平台进行预习、测试、讨论等。 

2.课中重点讲解、答疑与实训。课中解答学生提出的问题，讲解课程的重点，

演示与操作实训项目等。 

3.课后作业与拓展。课后在线提交课后作业与拓展任务等。 

（四）教材选用和编写建议 

1.教材选用 

《农产品物流》，刘厚钧，西北大学出版社 

2.编写建议 

教材编写要符合学生的学习习惯，以任务为导向，采用活页式教材的形式，

有利于翻转式课堂的推进，将三全育人、课程思政有机融入，教材内容要体现

“三新”要求，突出新技术、新工艺和新规范。 

（五）课程资源 

1.智慧职教在线开放课程《农产品物流》 

2.职教云 SPOC课《农产品物流》 
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七、考核与评价 
1.考核办法与所占权重 

考核总成绩按百分制评定。考核总成绩由过程考核成绩与期末考核成绩两部

分构成，其中，过程考核成绩占总成绩的 60%，期末考核成绩占总成绩的 40%。

过程考核成绩中，学习态度与学习纪律、操作规范和职业素养占总成绩的 20%，

作品（作业、产品、服务项目、方案等）占总成绩的 40%。期末考核成绩中，卷

面考试占总成绩的 40%。 

2.考核要点与权重分配 

表 4 考核要点与权重分配 

序

号 
教学内容 学习任务 权重分配（100%） 

1 
项目一 

农产品物流认知 
任务一 农产品物流基础 4% 4% 

任务一 农产品包装材料及容器 5% 
2 

项目二 

农产品包装 任务二 农产品包装技术与标识 5% 
10% 

任务一 农产品配送 7% 
3 

项目三 

农产品配送运输 任务二 农产品冷链运输 6% 
13% 

任务一 常温储藏 4% 

任务二 机械冷藏库储藏 5% 4 
项目四 

农产品仓储 
任务三 气调储藏 4% 

13% 

任务一 粮食储藏 8% 
5 

模块五 

粮油储运 任务二 油料作物储藏 7% 
15% 

任务一 常见果品储藏 8% 
6 

模块六 

果蔬储运 任务二 常见蔬菜储运 7% 
15% 

任务一 肉类的冷藏和冷冻 9% 
7 

模块七 

肉类储运 任务二 肉类运输 6% 
15% 

任务一 水产品保鲜储藏 8% 
8 

模块八 

水产品储运 任务二 水产品保活运输 7% 
15% 

八、教学进程与安排 
根据人才培养方案教学进程安排，课程安排在第 4学期，每周 4学时，分 8

周完成。 

九、其他说明 


